Carte

Salade fraicheur

Soupe du jour

Purée d’aubergine, pois chiches grillés

Salade Ermitage

Iceberg grillé, pommes, radis, bacon caramélisé et mayonnaise

aux herbes du jardin

Tartare de veau, petites pommes de terre grillées

Vitello Tonnato Damounais

Filet mignon de veau, purée de pomme de terre et petits légumes
Roastbeef, pommes-de-terre, pickles, oignons et pommes

% coquelet et petits légumes

Filet de truite de Neirivue, purée de chou-fleur, petits légumes
Apple pie du jardin, créme double

Cheesecake

Sélection de fromages locaux

Suggestions d’automne

Délice de courge

Poélée de champignons

Pavé de chevreuil

Nous sommes engagés et labellisés « Fait Maison ».

Tous nos plats répondent a cette charte et proviennent de la région.
En cas d’allergies, merci de nous informer.
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